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Caracteristicas

Que ofrecemos

En Frio Beer desarrollamos una linea de chillers pensando en

las diferentes etapas de enfriamiento que requiere la
elaboracion de cerveza artesanal.

Proceso de coccioén

(Cr—

Proceso de fermentaciéon y maduracion

ll’l””l"'.'..'-...-.--. 1

Equipo central para coccion y fermentacion

Sistema integral con enfriamiento de cdmara
a través de un sistema fan coil

Desde De -5°C a 5°C Agua con
1,5 HP a 6 HP Media temperatura antficongelante

Gas ecoldgico

serol Placas de acero
R-404 cro

. . Por aire
inoxidable
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Componentes

Evaporador de placas

Condensador

Flujostato de seguridad

Compresor Scroll

Bomba de agua de
acero inoxidable

Vdlvula esclusa
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Control de temperatura

Luces indicadoras de
voltaje y amperaje

Manémetro de presion
de agua

Manémetro de succidon
Manémetro de descarga
Presostato de seguridad

Soportes niveladores y
antivibratorios
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| Ventajas L
_ Frio:-
Nuestros chillers poseen componentes especialmente seleccionados por nuestro

equipo de Ingenieria para asi alcanzar la mdaxima eficiencia en cada uno de los

Procesos.
Diagrama de componentes Ventajas del equipo
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acero inoxidable Incorporado
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OPCIONES DE INSTALACION:



I Equipo central .
— » -
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Sistema de Bypass

Intercambiador Intercambiador
de placas de placas

| o | | o | VRt A

Agua fria hacia fermentador

o Entrada agua de red / agua de pozo o Cerveza desde cocciéon Agua fria

Agua caliente -h Agua caliente desde fermentadores
<«

° Salida agua de red / agua de pozo 0 Cerveza hacia fermentadores
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l Procesos y camara de almacenamiento :

Sistema de Bypass

Agua fria hacia fermentador

Intercambiador Intercambiador
de placas de placas

) & A

° Entrada agua de red / agua de pozo
\ ° Salida agua de red / agua de pozo
o Cerveza desde coccién Agua fria

o Cerveza hacia fermentadores

\

/

I
I
I
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Agua caliente -— Agua caliente desde fermentadores
<«
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ACCESORIOS:



l Acumulador de frio

Conunssistema 100% automdatico disenado para aprovechar los tiempos de baja demanda de
capacidad de la instalacién, almacenando esa energia en un tanque acumulador que
posteriormente se utilizard para el enfriamiento del mosto.

La gran ventagja del sistema es que con un solo equipo se puede enfriar el proceso de
fermentacion y la coccidon, evitando asi que se eleve la temperatura de los fermentadores
luego del enfriamiento de la coccidén, como ocurre en los sistemas tradicionales con un Unico
circuito de agua fria.

La eficiencia energética de toda la instalacion es lo que la diferencia, ya que se almacena la
energia sobrante en los momentos de baja demanda.

El equipo trabaja con una temperatura de almacenamiento en los tanques de 7°C.

Detalles de Ia provision

» Equipo de diseno compacto y de muy bajo mantenimiento.

» Incluye bomba de acero inoxidable con un circuito cerrado para asegurar la
calidad del agua.

» Evaporador de placas construido en acero inoxidable

» Tablero de control incorporado.

< < g Agua fria

@)

Temperatura
salida de agua

©)
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Sistema Fan Coil

Este sistema estd formado por un intercambiador, tablero eléctrico vy
vdlvula solenoide.

Su principal caracteristica es el ahorro de energia frente a ofros métodos
tradicionales de enfriado y su capacidad de enfriar a grandes
volumenes.

° Conexidn agua fria hacia -
coccién / fermentado

o Retorno de agua desde
coccioén / fermentado

) Bajo nivel ﬁ Calidad de aire Mayor m 3 Optimizacion
sonoro ? sin impurezas ll rendimiento del espacio
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! Intercambiador de placas . g@
Friot

® Intercambiador de placas selladas Una etapa: Dos etapas:

Ventajas:

o Mayor eficiencia en fiempo
contra un sistema confra corriente

» Recupero de energia

» Posibilidad de 2 etapas

» Menor consumo de agua

Relacién de 3 a 4 Lts de .,
agua por cada 1 Lifro Relacién de 1 a 3 Lts de

de Mosto agua por cada 1 Litro
de Mosto

©® Intercambiador de placas desarmable

Una etapa:

Dos etapas:

o

\ {k » Recupero de energl'o

Ventajas:

[—
(&

@ « Posibilidad de 2 etapas

- o Valor de reventa

o Posibilidad de mantenimiento
o Vida ufil

o Posibilidad de ampliacién

4

i .
P Relacion de 1 a 3 Lis de ..
agua por cada 1 Litro Rgloucolonocriicl(;]f] LET%e
de Mosto guap

de Mosto
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Tablero de control

El kit de instalacidon consta de un tablero de control, solenoides para los
fermentadores y flujostatos para el control de paso de agua. Con estos
accesorios se adquiere un control general de todo el proceso de
elaboracion de la cerveza.

La temperatura de fermentacion es por demds importante dependiendo el
tipo de cerveza que se esté elaborando, por este motivo, el tablero de
control de Frio Beer permite programar individualmente la temperatura
obteniendo asi una mejor calidad final del producto.

Programacion temperatura
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Cuadro de Valvulas

Desarrollamos una linea de productos con el propdsito de facilitar el proceso de
montaje del Chiller aplicado al proceso de fermentacion.
Su rango de aplicacion abarca de 2 a 6 fermentadores de hasta 1500Lfs c/u.

Cuenta con un sistema de bypass de agua para mantener un flujo constante aun
cuando se cierran todas las salidas de los fermentadores.

Solo se debe interconectar los confroladores de temperatura con sus respectivos
solenoides.

Equipo con tableto de control incorporado

Al incorporar la opcién con el tablero eléctrico de manejo de fermentadores, se
le suma |la ventgja de apagar la bomba de recirculacion en los momentos que
no hay demandd de frio mas el control de la temperatura del chiller a distancia.

Sumada a las ventajas anteriores esta opcidon cuenta con:

Disminucion del consumo eléctrico de la instalacion

No requiere de otro proveedor para el manejo de la temperatura de los
fermentadores

Posibilidad de manejar la temperatura del chile remotamente.

940mm

Medidas para el modelo
de 4 fermentadores
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Datos de contacto

Frio Beer es una divisidon de Frio21, con equipos especializados en la elaboracion de
cerveza, tanto para el enfriamiento del proceso, como del producto terminado.
Nuestra finalidad es poder brindar un asesoramiento integral, para lograrlo, ofrecemos:

Servicio Técnico e Instalaciones

Asesoramos, fabricamos y realizamos el mantenimiento de sistemas y equipos de
refrigeracion industrial para el proceso de enfriamiento en la coccién y \ ; [
ermentacion de cerveza. ;i —t

T—

Alquiler de Enfriadores de agua Industriales

Siguiendo con la politica de asegurar frio los 365 dias del ano contamos con un servicio de alquiler de
enfriadores de agua industriales, contando con stock permanente y de enfrega inmediata.

stalaciones Instalaciones

Brindamos servicio de instalacién llave en mano, Incluyendo el montaje, la conexion y la puesta en
marcha tanto de nuestros equipos como de terceros.

Venta de repuestos y accesorios

Accesorios Comprometidos con la asistencia hacia el cliente, contamos con stock permanente para su inmediata
entrega de accesorios y/o repuestos para asi disminuir los tiempos improductivos y aprovechar al méximo
las funciones del equipo.

Lunes a Viernes (8 a 17 Hs.) Consultas Servicio técnico (24 Hs)
< N info@friobeer.com.ar @ (011) 15-5718-7779
(011) 52632114

Magallanes 1655, (CP1826) Mail

www friobeer.com.ar Remedios de Escalada, Lanus servicios@frio21.com.ar
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